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Tarkastuksen perusteet
Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.1. Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus
Toiminnan arviointi C = Korjattava

Oivahuomio Omavalvontasuunnitelma ei ole tarkastettavissa.

Havainnot ja toimenpiteet

Edellisella tarkastuksella 13.11.2018 toimija ilmoitti lAhettdneensé omavalvontasuunnitelmansa
Ymparistoterveyteen, mutta tarkkaa ajankohtaa tai edes vuotta toimija ei osannut sanoa. Toimijalla ei ollut
edelleenk&én esittéd omavalvontasuunnitelmaa. Valvontaviranomaisella ei ole arkistointivelvollisuutta
elintarvikealan toimijoiden omavalvontasuunnitelmille. Toimijan tulee sen sijaan laatia, sailyttaa ja pitaa ajan
tasalla toimintaansa koskeva omavalvontasuunnitelma.

Ohje:

-Elintarvikealan toimijan on laadittava kirjallinen suunnitelma omavalvonnasta.

Toimijalla tulee olla riittdva omavalvontasuunnitelma elintarviketurvallisuusriskien hallitsemiseksi. Toimijan tulee
tietdd

elintarvikkeeseen ja sen kasittelyyn liittyvéat terveysvaarat ja elintarviketurvallisuuden kannalta kriittiset kohdat
toiminnassaan. Kirjallinen omavalvontasuunnitelma tulee laatia elintarvikehuoneistotoimintaa aloitettaessa, ja se
tarkastetaan ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen ensimmaisella tarkastuksella.

ohjeita omavalvontasuunnitelman tekemiseen |8ytyy esim.
https://www.tampere.fi/asuminen-ja-ymparisto/elintarvikevalvonta-ja-ymparistoterveys/elintarvikevalvonta/
omavalvonta.html#

- Omavalvonnan kirjanpitoa on séilytettava elintarvikkeen kasittelysta tai siihen merkityn vahimmaissailyvyysajan
paattymisen jalkeen vahintédan yksi vuosi.
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- Omavalvontasuunnitelmaa on noudatettava ja sen toteuttamisesta on pidettava kirjaa.

Valvontatoimenpiteet
Kehotus

1.2. Omavalvontasuunnitelman riittavyys
Toiminnan arviointi C = Korjattava

Oivahuomio Omavalvontasuunnitelmassa on puutteita.

Havainnot ja toimenpiteet
Omavalvontasuunnitelma ei ollut tarkastuksella tarkastettavissa, mydskaan omavalvontasuunnitelman mukainen
lampdtilojen seuranta ei ollut edelleenk&an tarkastettavissa.

Ohje:

- Omavalvontasuunnitelmaan tulee siséllyttédd lampdtilaseurannan kirjanpito eli elintarvikkeiden lampdtilat
vastaanotettaessa, kylmasailytyksen aikana, pakastevarastoinnissa, valmistuksessa ja tarjoilussa.

- Eviran ohjeessa ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta (16025/4, paivatty 20.8.2015) on
sivuilla 58-59 taulukko elintarvikkeiden lampétilavaatimuksista séilytyksen (kylmé ja kuuma) seka tarjoilun (kylméa
ja kuuma) aikana. Ohje l6ytyy Internetistd seuraavan polun takaa: www.evira.fi -> Tietoa Evirasta -> Ohjeet ja
lomakkeet -> Elintarvikkeet ->Elintarvikehuoneistot.

- Omavalvontasuunnitelmaan tulee lisété elintarvikkeiden vastaanottolampdétilojen, kylmé- ja kuumasailytyksen
seka

jaadhdytyksen lampétilarajat.

- Elintarvikehuoneiston kokonaisvaltaisen siisteyden ja puhtauden varmistamiseksi kohteelle tulee laatia
siivoussuunnitelma. Siivoussuunnitelmaan on syyta kirjata siivouksen kohde, kaytettavat menetelmét ja aineet,
kohteen

siivoustiheys seka siivouksen vastuuhenkil®.

Valvontatoimenpiteet
Kehotus

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.2. Tilojen kunto
Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio Tiloissa on tarvetta kunnossapidolle mutta korjaaminen ei ole kiireellista.

Havainnot ja toimenpiteet
Tiloissa on tarvetta kunnossapidolle, mutta korjaaminen ei ole kiireellisté.
Leipomon lattia oli paikoittain kulunut, tilat tulee kunnostaa, mutta kunnostaminen ei ole kiireellista.

Ohje:

- Elintarvikkeiden valmistuksessa, kéasittelyssa ja jalostuksessa kaytettavien tilojen ja pintojen tulee olla
hyvékuntoisia ja

helposti puhtaana pidettavia.

Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

2.3. Tyovalineet, kalusteet ja laitteet
Toiminnan arviointi D = Huono

Oivahuomio Kalusteiden, laitteiden tai tyévalineiden kunnossapidosta ei ole huolehdittu.
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Havainnot ja toimenpiteet

Edellisella tarkastuksella 13.11.2018 huomautettiin leipomonpuolella olevien kaikkien kylmitiden ja pakastimien
vanerilattioiden kunnosta, ne olivat erittédin huonossa kunnossa ja tulee korjata tai uusia. Isoimmassa kylmiossa
lattia myds jousti ja siihen oli selkeédsti kaatunut jotain nesteitd. Lattian alapuolella saattaa olla kosteusvaurio.
Tarkastuksen johdosta annettiin elintarvikelain 55 8:n mukainen maarays korjaussuunnitelman toimittamisesta
31.1.2019 mennessa. Suunnitelmaa ei ollut toimitettu valvontaan uusintatarkastukseen mennessa.

Tarkastuksella 27.2.2019 havaittiin, etta kylmidille ei ollut tapahtunut mitdén korjaustoimenpiteitd, mutta toimija
ilmoitti korjaavansa yhden kylmion lattian laittamalla pellinpalasen vanerilevyjen saumakohdan péaalle. Tama ei
ole riittdva kunnostustoimenpide.

Lattiat tulee kunnostaa tai uusia siten, etté ne ovat helposti puhtaana pidettavat ja pestavat seka tarvittaessa
desinfioitavat.

Kahvilanpuolella olevasta vitriinista mitattiin edellisella tarkastuksella +15 celcius astetta ja siella sailytettin mm.
maitoa. Talla kertaa lampétila oli muutaman asteen kylmempi (noin +9 - +13 °C) ja oli virhemarginaali huomioiden
lainsdédannossa sallitussa lampdotilassa. Edellisella tarkastuksella vitriini oli ollut erittdin likainen ja oli kehotettu
siistimaan. Vitriinin alapuolella sijaitsevasta sdilytystilasta oli siistitty hamé&hakinverkot pois. Muutoin vitriinia ei
ollut puhdistettu.

Valvontatoimenpiteet
Teettédmis- ja keskeyttamisuhka (EtL 68 §)

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus
Toiminnan arviointi D = Huono

Oivahuomio Tilojen puhtaanapito laiminlyty.

Havainnot ja toimenpiteet

Edellisella tarkastuksella 13.11.2018 oli huomautettu tilojen likaisuudesta, tilat olivat erittain likaiset. Pinttynytta
likaa oli niin laitteissa kuin seinissa ja lattioilla. Elintarvikehuoneistossa oli my@s erittéin paljon ylimaaraisia
tavaroita.

Tarkastuksen johdosta annettiin elintarvikelain 55 §:n mukainen maarays huoneiston siivoamisesta ja
puhdistamisesta 31.1.2019 mennessé. Tarkastuksella 27.2.2019 ei ollut havaittavissa suuria eroja tilojen
siisteystasossa. Pannuhuoneen lattiaa oli hieman lakaistu ja kylmidissa olevat tavarat olivat laitettu parempaan
jarjestykseen, mutta vanhoja tuotteita ei silminndhden ollut havitetty. Annettua maéraysta ei siis ollut noudatettu.

Ohje:

Elintarvikehuoneistot on pidettava puhtaina ja hyvassa kunnossa. Elintarvikehuoneiston tilat joita kdytetéaén
elintarvikkeiden kasittelyyn tai varastointiin tulee siivota perusteellisesti.

Parempaa siivoustasoa tulee myos yllapitaa. Ylimaaraiset, elintarvikehuoneistotoimintaan kuulumattomat tavarat
tulee siirtda pois elintarvikehuoneistosta.

Valvontatoimenpiteet
Teettamis- ja keskeyttamisuhka (EtL 68 §)

3.2. Tydvélineiden ja laitteiden puhtaus
Toiminnan arviointi D =Huono

Oivahuomio Tyovélineet ja laitteet ovat likaisia.

Havainnot ja toimenpiteet
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Edellisella tarkastuksella 13.11.2018 havaittua:
Kahvilan vitriini ja muut laitteet olivat pinttyneen lian peitossa, puiset kaapistot olivat erittdin kuluneet ja osassa
ovet olivat jo tippuneet pois. Kahvilan tilat tulee siivota ja laitteet puhdistaa.

Leipomonpuolella laitteet ja niiden kahvat seké ty6tasot olivat paikoitellen erittéin likaiset ja pinttyneen lian
peitossa.

Leipomon puolella oli kolme uunia joista yht& kaytettiin raakapakasteiden valmistamiseen, uuni tulee siivota.
Leipomonpuolelta elintarvikehuoneistonkaytdssa oli ainoastaan pieni osuus. Elintarvikehuoneiston kaytdssa
olevalta

puolelta tulee havittda sinne kuulumattomat tavarat ja se tulee siivota.

Leipomon puolelta, pannuhuoneesta ja varastosta I0ytyi elaimien ulosteita. Tilat tulee siivota ja haittaeldinten
paasy

elintarvikehuoneistoon tulee estaa.

Kahvilaa lahempana olevan kylmion sisélla haisi erittéin pahalle ja sen lattia oli hajonnut. Toinen kylmio
pidemmalla haisi

my®os erittdin pahalle. Kylmiét olivat ulkoapéin likaiset ja pinttyneen lian peitossa.

Tyovdlineet ja laitteet joita kaytetdén elintarvikehuoneistossa tulee siivota asianmukaiseen kuntoon tai uusia.

Tarkastuksen johdosta annettiin elintarvikelain 55 8:n mukainen maarays vélineiden ja laitteiden siivoamisesta ja
puhdistamisesta 31.1.2019 mennessa.

Tarkastuksella 27.2.2019 havaittiin, etta kahvilan vitriinista oli siivottu hdméahakin seitit pois ja pannuhuoneen
lattiaa oli hieman lakaistu. Nama eivat olleet riittavia toimenpiteitd ongelmien ratkaisemiseksi. Muita siivous- ja
puhdistustoimia ei ollut tehty, eli annettua maaraysta ei ollut noudatettu.

Valvontatoimenpiteet
Teettamis- ja keskeyttamisuhka (EtL 68 §)

3.3. Siivousvalineiden sailytykseen ja huoltoon kéytettavien tilojen sek& siivousvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi C = Korjattava

Oivahuomio Siivousvélineiden séilytyksesséa on puutteita.

Havainnot ja toimenpiteet

Siivousvalinetilan siisteys ja jarjestys on huono.

Edellisella tarkastuksella 13.11.2018 siivousvalinevarastoon ei paassyt. Osa siivousvalineista oli kaytavalla
lattialla tai muiden tavaroiden pé&alla ja osa oli henkildkunnan sosiaalitilassa muiden tavaroiden seassa.
Tarkastuksella 27.2.2019 tilanne oli aivan samanlainen. Elintarvikehuoneistossa ei kdytdnndssa ole
asianmukaista paikkaa siivousvalineiden sailytykseen ja huoltoon.

- Toimijalla tulee olla asianmukainen tila siivousvalineiden huoltoa ja sailytysta varten.

- Siivousvélineiden puhtaudesta tulee pitéé jatkuvasti hyvaa huolta. Siivousvalineet tulee puhdistaa riittdvéan
usein.

Tarvittaessa siivousvélineet tulee uusia.

Valvontatoimenpiteet
Kehotus

3.5. Haitta- ja muut elaimet
Toiminnan arviointi C = Korjattava

Oivahuomio Haittaeldintorjunnassa on puutteita.

Havainnot ja toimenpiteet
Edellisella tarkastuksella 13.11.2018 varastosta seké pannuhuoneesta I6ytyi paljon jyrsijéiden ulostetta. Toimijan
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mukaan ulos on laitettu jyrsijoiden loukkuja, ja myymalassa on ultradanilaite. Lintuja ei ruokita.
Tilanne 27.2.2019 ei ollut muuttunut edellisesta tarkastuksesta, mutta pannuhuoneen lattiaa oli hieman lakaistu.

Ohje:

Jyrsijdiden torjunnassa tulisi ensisijaisesti estaa jyrsijoiden paasy tiloihin missa

sdilytetaan tai kasitellaan elintarvikkeita. Mikali tuholaisia ei pystyta pitdm&an poissa tiloista, tulee toimijan kayttaa
ulkopuolisen asiantuntijan torjunta/myrkytys palveluja tuholaisten kitkemiseksi.

Valvontatoimenpiteet
Kehotus

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi C = Korjattava

Oivahuomio Ké&sienpesupisteen varustelussa oli puutteita.

Havainnot ja toimenpiteet

Edellisella tarkastuksella 13.11.2018 ei leipomon ja kahvilan puolen tiloissa olevista késienpesupisteista |8ytynyt
paperia tai saippuaa. Vessojen kasienpesupisteet oli varustettu saippualla ja paperilla.

Uusintatarkastuksella tAmé asia ei ollut muuttunut.

Valvontatoimenpiteet
Kehotus

4.3. Tydvaatteet
Toiminnan arviointi C = Korjattava

Oivahuomio Henkildkunnan suojavaatetus on puutteellinen.

Havainnot ja toimenpiteet
Edellisella tarkastuksella henkildkunnalla ei ollut kaytdssé paahinetta.
Uusintatarkastuksella asiaan ei ollut tullut muutosta.

Ohje:

- Henkil6lla, joka elintarvikehuoneistossa késittelee helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita, tulee olla
riittava

suojavaatetus, jota kaytetdan ainoastaan tassa elintarvikehuoneistossa.

Valvontatoimenpiteet
Kehotus

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.1. Elintarvikkeiden sailytys
Toiminnan arviointi D = Huono

Oivahuomio Elintarvikehuoneistossa séilytetaén/varastoidaan elintarvikkeeksi
kelpaamattomia elintarvikkeita.

Havainnot ja toimenpiteet

Edellisella tarkastuksella 13.11.2018 havaittiin, etté lahes kaikissa kylmalaitteissa oli paivayksen ylittaneita
tuotteita. Osa tuotteista oli puuttellisesti merkitty, esim. hevosenmakkarasta puuttui valmistavan laitoksen tunnus.
Osassa tuotteista oli pelkastaan vuosiluku merkitty.
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Leipomon puolelta jaatelopakkasesta I0ytyi marjoja ja muita epamaaraisia pusseja jossa ei ollut minkaanlaisia
merkintoja. Jaateldpakkasesta I6ytyi myos tuotteita missa ei ollut mitddn merkintdja ja ne oli kaaritty lapinakyvaan
muovik&areeseen tai laitettu kaupasta saatavaan muovikassiin. Leipomon peralla olevasta kylmitsté l16ytyi myds
merkitsemattomia elintarvikkeita. Leipomon tiloissa olevissa kylmidissé séilytettiin elintarvikkeita lattialla.
Merkitsemattomat elintarvikkeet, kayttokelvottomat elintarvikkeet ja elintarvikkeet joista on viimeinen kayttopaiva
umpeutunut tulee havittaa. Elintarvikkeita ei saa sailyttaa lattialla.

Tarkastuksen johdosta annettiin elintarvikelain 55 §:n mukainen maarays vanhentuneiden ja puutteellisesti
merkittyjen elintarvikkeiden havittamisesta 31.1.2019 mennessa.

Uusintatarkastuksella 27.2.2019 hevosenmakkaroita ei enaa lI6ytynyt, mutta muuten asiat olivat ennallaan.
Edelliselld tarkastuksella huomautettuihin asioihin ei ollut reagoitu. Annettua maéaraysta ei siis ollut noudatettu.

Pakkasessa ja kylmidisséa olevia elintarvikkeita /raaka-aineita oli jarjestelty uudelleen edellisen tarkastuksen
jalkeen siten, etté esimerkiksi pakkasessa oli vahemmaén elintarvikkeita lattialla. Tasta syysta myos
pakkashuoneen lattian huono kunto oli paremmin néhtévissa (ks. kohta 2.3).

Valvontatoimenpiteet
Elintarvikeméaéraysten vastaisuuden poistamismaarays EtL 55 §

6.2. Kylmana sailytettavat elintarvikkeet
Toiminnan arviointi C = Korjattava

Oivahuomio Kylména sailytettavien elintarvikkeiden [Ampdtilaseurannassa on epékohtia.

Havainnot ja toimenpiteet

Edellisella tarkastuksella 13.11.2018 tehtyja havaintoja:

Kylména sailytettavista elintarvikkeista ei ole tehty omavalvonnan mukaisia lampétilamittauksia.

Kylmalaitteissa on tuotteita, joiden viimeiset kayttdpaivat tai parasta ennen paivaykset ovat ylittyneet. Lisaksi
kylmélaitteissa oli tuotteita, joissa ei ollut mitddn merkintdja.

Mikali kyseessa on lampdtilan lyhytaikainen poikkeama, on lampétilapoikkeaman lyhytaikaisuuden (enintdan 24
h)

osoittamiseksi syyta kirjata ylés myés poikkeaman kesto.

Uusintatarkastuksella kahvilan vitriinin [ampétila oli tarkastajan mittarilla mitattuna +9 - +13 °C, mika
virhemarginaali huomioiden olisi riittdva lampétila tarjolla pitoon. Tama ei ole tosin riittdva korjaustoimenpide 6.2
kokonaisuuden korjaamiseksi.

Ohje:

- Lampodtiloissa havaitut poikkeamat tulee korjata.

- Kahvilan vitriinin lampétila oli +15 celcius astetta tarkastajan mittarilla mitattuna. Vitriinissa oli mm. maitoa

- Esimerkkina korjaavasta toimenpiteesta voi olla kylmasailytyskalusteen saatdminen, laitteen korjauttaminen tai
kylmé&aineen lisédminen kylmakoneeseen.

- Kylméalaitteiden lampétiloja (ts. elintarvikkeiden sdilytyslampotiloja) tulee seurata sdanndéllisesti. Lampdétilojen
seuraamiseksi tulee kaytdssa olla lampédtilan mittauslaite.

- Sailytyksessa ei saa olla merkitsemattdmia elintarvikkeita.

- Varastoiduissa elintarvikkeissa tulee olla merkittyna riittavat tiedot esimerkiksi elintarvikkeen nimi ja
valmistuspaivamaara.

Valvontatoimenpiteet
Kehotus

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito
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Toiminnan arviointi

Oivahuomio

Havainnot ja toimenpiteet

C = Korjattava

Oiva-raportin esillapidossa on puutteita.

Edellisen tarkastuksen Oiva-raportti ei ollut esilla. Uusintatarkastuksella ei tilanne ollut muuttunut.

Ohje:

- Oiva-raportti tulee laittaa asiakkaiden nahtaville, paasisaankaynnin yhteyteen, sopivalle korkeudelle ja selvasti
havaittavaan paikkaan. Tarkoituksena on, etté asiakkaat voivat tutustua raporttiin ennen ostopaattksen

tekemista.
Valvontatoimenpiteet

Kehotus

Lisatiedot

Sovelletut saannokset

Maksu

Maksuperusteet

Lisatiedot

Elintarvikevalvontaviranomainen harkitsee ryhtyvansa elintarvikelain mukaisiin
pakkokeinoihin edelld mainittujen puutteiden korjaamiseksi. Toimijaa kuullaan
edelld mainituista epékohdista erillisella kuulemiskirjeell&.

Toiminnan laatu ja laajuus

_Elintarvikealan toiminnan nykyinen laatu ja laajuus kohteessa ei ole kunnolla
selvinnyt tarkastuksilla. Toimijan mukaan tiloissa ainoastaan kuumennetaan
raakapakasteena ostettuja pullia ja tehdaén sampyl6itd omaan kahvilaan.
Tiloissa on kuitenkin valtava méaré muita raaka-aineita ja elintarvikkeita.
Kahvilassa on esim. mainostettu, ettd myynnisséa on taytekakkuja.
Leipomotoiminnan on lokakuussa 2014 havaittu olevan niin vahaista, etté se on
keskeytetty viranomaisen tietojarjestelmasta. Takatiloissa on kuitenkin
tarkastusten yhteydesséa timankin jalkeen néhty esimerkiksi tuoreita kanamunia
seka kakkupohjia.

Elintarvikelaki 23/2006

Euroopan parlamentin ja neuvoston yleinen elintarvikeasetus EPNAs 178/2002/
EY

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY
Euroopan parlamentin ja neuvoston yleisen valvonta-asetus 882/2004/EY
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:0 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetuksesta (834/2014) elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta 1367/2011

Eviran ohje 16025 ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
Tartuntatautilaki 1227/2016 ja tartuntatautiasetus 146/2017

200 €

Valvontayksikdn hyvaksymén taksan mukainen maksu. Elintarvikelaki 23/2006
71 §, Alueellisen ymparistdterveydenhuollon jaoston paatds 19.4.2018, 15 8.
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Omavalvontasuunnitelma ei ole tarkastettavissa. Omavalvontasuunnitelmassa on puutteita.

Tiloissa on tarvetta kunnossapidolle mutta korjaaminen ei ole kiireellista. Kalusteiden, laitteiden tai tyévalineiden
kunnossapidosta ei ole huolehdittu.

Tilojen puhtaanapito laiminly6ty. Tyovalineet ja laitteet ovat likaisia. Siivousvalineiden sailytyksessa on puutteita.
Haittaelaintorjunnassa on puutteita.

Kasienpesupisteen varustelussa oli puutteita. Henkilékunnan suojavaatetus on puutteellinen.

Elintarvikehuoneistossa sailytetdan\/varastoidaan elintarvikkeeksi kelpaamattomia elintarvikkeita. Kylmana
sailytettavien elintarvikkeiden lampdétilaseurannassa on epakohtia.
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Huomiot * Observation
Oiva-raportin esillapidossa on puutteita.
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